
                                                                                                                                                                            

MENÚ TARDOR 

(Mínim 2 persones) 

Entrants per compartir 

Amanida de bolets confitats, daus de carbassa, cirerols 

,llavors torrades i vinagreta de bolets.  

Cassoleta de rovellons, cansalada confitada i carbassa 

rostida amb salsa de ceps. 

Croqueta casolana de ceps. 

Ous a baixa temperatura amb patates cruixents, saltat de 

bolets de temporada i cansalada.   

Segon a escollir 

Melós de galta de vedella a baixa temp. amb rossinyols, 

parmentier d’all escalivat i crema de trompetes.  

O 

Bacallà confitat amb rossinyols i cremós de moniato. 

O 

Caneló de verdures i bolets amb crema de ceps. 

O  

Arròs de muntanya amb camagrocs, ceps, trompetes i 

costella de porc a baixa temp. i botifarres. 

 (mínim 2 persones) 

Pa, Postres, Aigua, vi o cervesa. 

36,50€ (IVA INCLÒS) 

*Maridatge gamma superior de vi + 8€ per ampolla. 

- Heus negre. DO Empordà. ECO. Garnatxa, sirah, carinyena. 

– Petit Saó. DO Costers Segre. Ull de llebre, garnatxa, CS. 

- Blanc de Boira. Blanc de noir. DO Costers del segre.  

– Cora blanc. DO Penedès. Moscat i xarel·lo. 
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