
                                                                                                       

MENÚ PRIMAVERA 

(Mínim 2 persones) 

Entrants per compartir 

La nostra “Russa” cremosa. 

Albergínia rostida amb salsa de cacauet i sèsam, scamorzza, 

mel i avellanes. 

Autèntic torrezno de Sòria. 

Brioix de fricandó de vedella amb bolets. 

Segon a escollir 

Cuixa d’ànec confitada amb parmentier de ceba i reducció de 

taronja. 

O 

Caneló de la sogra amb espinacs, carbassó i quatre 

formatges. 

O  

Bacallà confitat amb salsa verda, cloïsses gallegues i 

espàrrecs de Navarra. 

O 

Arròs de mar i muntanya amb escamarlans, carpaccio de 

peus de porc i ceba cruixent. (mínim 2 persones) 

Pa, Postres, Aigua, vi o cervesa. 

37,75€  (IVA INCLÒS) 

*Maridatge amb gamma superior de vi + 8€ per ampolla. 

- Heus negre. DO Empordà. Fresc i suau. 

- Petit Saó negre. DO Costers del Segre. Elegant i voluminós. 

– Cora blanc. DO Penedès. Divertit i afruitat. 

- Pansa Blanca. DO Alella. Equilibrat, persistent i sec, 
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